
Vid eventuella allergier, fråga personalen

MAT

Krabbsallad, gurka, pepparrot, forellrom, dill 175

Bifftartar, colaturamajonnäs, endive, torkade lingon 160

Crème Ninon, Kalix löjrom, crème crue 240

Rotselleri, svampconsommé, äggula, päron 150

Bräserad oxkind, stuvad spetskål, märg, pinjenötter 265

Rödtunga, kantareller, sauce vin jaune, carnaroliris, 265

Broccoli, vasslesmörsås, svartkål, pumpafrön 225

Bröd, smör 65

Kaviar 15g/30g 350/700

Ostron FdC/Special 45

Oliver 65

Mandlar 65

Kikärtor, sumak 50

Saltgurka, honung 75

Almnäs tegel 100

Kycklinglever 75

Saucisson 65

SNACKS

Vid eventuella allergier, fråga personalen

DESSERT

Citrussorbet, italiensk maräng 65

Tarte Tatin, vaniljglass 125

Mandelkaka, kokos, Amaretto-skum, kaffeglass, vaniljolja 135

Madeleinekakor 85/150

Kvällens ostar 150

SÖTT/8 CL

2018 Schloss Lieser, Goldtröpfchen, Riesling Spätlese, DE 135

2022 Michael Optiz, Traminer Beerenauslese, Burgenland, AT 155

2022 Domaine Belargus, Coteaux-du-Layon, Moelleux, Loire, FR 175

NV Renardat-Fache, Cerdon Méthode Ancestrale, Bugey, Savoie, FR 105

2018 Dom . Du Trapadis Rasteau Granat, Vin Doux Naturel, Rhône, FR 145

2020 Haut-Claverie, Sauternes, Bordeaux, FR, 155

2024 Domaine Haugarot, Sonqué ta tù, Jurançon, FR 135

NV Domaine de Rancy, Le Temps d’ un Oubli, Rivesaltes Ambré, FR 175

NV Comte Louis de Lauriston, Pommeau de Normandie, FR 145


