
Vid eventuella allergier, fråga personalen

MAT

Ceviche på gös, yuzu kosho, vindruvor, thaibasilika 175

Bifftartar, gremolata, pistage, tomat, Almnäs Tegel 160

Bakade morötter, ’Ndujasmör, persiljesallad 145

Betor, Prästost, libbsticka, körsbär, hasselnötter 150

Secreto från Rocklunda Gård, brytbönor, bearnaisesås, endive 275

Rödtunga, kantareller, sauce vin jaune, carnaroliris, 265

Broccoli, vasslesmörsås, svartkål, pumpafrön 225

Bröd, smör 65

Kaviar 15g/30g 350/700

Ostron FdC/Special 45

Oliver 65

Mandlar 65

Kikärtor, sumak 50

Saltgurka, honung 75

Almnäs tegel 100

Kycklinglever 75

Saucisson 65

SNACKS

Vid eventuella allergier, fråga personalen

DESSERT

Drottningsorbet 55

Tarte Tatin, vaniljglass 125

Chokladmousse, plommon, mandlar, rostad vit choklad 125

Madeleinekakor 85/150

Kvällens ostar 150

SÖTT/8 CL

2018 Schloss Lieser, Goldtröpfchen, Riesling Spätlese, DE 135

2022 Domaine Belargus, Coteaux-du-Layon, Moelleux, Loire, FR 170

NV Renardat-Fache, Cerdon Méthode Ancestrale, Bugey, Savoie, FR 105

2022 Castéra, Jurançon, FR 135

2018 Dom. du Trapadis, Rasteau Granat VDN, Rhône, FR 145

2017 Le Clot de l’Origine, Maury Rancio, Roussillon, FR 175

NV Domaine de Rancy, Le Temps d’ un Oubli, Rivesaltes Ambré, FR 175

NV Lemorton, Pommeau de Normandie, FR 135


